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MANUAL DE INSTRUGOES E TERMO DE GARANTIA

Fritadeira Elétrica modelos: FM-5L, FM-7,5L, FM-10L, FM-15L e FT-10L.
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-Este equipamento atende todas as normas de seguranca do INMETRO
e possui um sistema de segurangca com REARME manual conforme
portaria 371 que fica localizado atras do cabecote, ira desarmar o
funcionamento toda vez que o 6leo atingir 235°C, sendo necessario
seu rearme de forma manual, apés o resfriamento do éleo.
ATENGAO:

-Nunca utilize massas (churros ou salgados) descongeladas, a agua
em seu interior podera estourar durante a fritura.

\-Substitua o éleo freqiientemente.

S AC Rua Luiz Carlos Doria Teixeira de Camargo 616

16 - 33371979 14808-116 Araraquara-SP.
16 - 991417851 contato@inovamagqg.com.br







1. INTRODUGAD ..o 3
1.1 SEQUIANGA cocorerreresrsssssssssssssesssssss s 3
2. PRINCIPAIS COMPONENTES......coovrersrssrssssssssssssssssssssssssssssssssssns 4
3, ETIQUETAS .o rressssssmsssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssns 5
4, NOCOES DE SEGURANCA - GENERICAS ... 6
4.1 AQVEILENCIAS ..o 6
4.2 Cuidados e Observaces Antes de Ligar o Equipamento ............. 6
5, DIAGRAMA ELETRICO. ... 7
6.0 INStAlaCA0 EIEIICA....vvrvsrrerrrsrrsssssssns s 8
9.0 OPERACAD....c.cossssssssssssmsssssssssssssssssssss 8
9.1 Procedimento para OPEraga0.........mmmmmmmmmmssmssmmssssmssssssssssns 8
10. LIMPEZA E HIGIENIZACAQ.....ccvsmssssssmmssssssssmssnd 8
11. TERMO DE GARANTIA .....corrsrrmmsssmsssssssssmssssssssssssssssssssssssssns 9
11.1 Prazo e Comprovagao de Garantia......mmmmmwsmsmesmsmmsmssmsmsssmesesse 9
11.2 Condig0es desta Garantiau......msmsmssssssmssssssmsssssssnn 9
11.3 Nao estara Coberto pela Garantia............emsmmmesmssmsmse 9
11.4 CondicOes Geral da Garantia........wesmsmssssmsmsmse 9
11.5 Formas de Atendimento em Garantia...........smmsmsmssmssessssns 9

11.6 Tratamento da Reclamagao.........ummssimmmmmmssmssmsmssmssmssssnns 9




1.1 Seguranca

AINOVAMAQ LTDA esta preocupada com a

seguranga pessoal dos usuérios e consumidores de seus
produtos. Antes de usar pela primeira vez o produto, leia
atentamente as recomendagdes e instrugdes de uso.

1.1.1 PERIGO DE FOGO!!! Equipamento utiliza 6leo
vegetal ou gordura e pode pegar fogo se nao utilizado
corretamente ou se n&o for seguido as recomendagdes e
instrucdes de uso.

NUNCA! utilize 6leo ou gordura velho, troque freqlientemente.

1.1.2 Nunca use o produto com as maos molhadas, nem o
submerja em agua ou qualquer outro liquido, afim de
evitar choques elétricos e danos ao produto. Por se tratar
de um aparelho elétrico, é aconselhavel que o usuario
evite operar o produto com os pés descalgos, precavendo-
se inclusive contra choques.

1.1.3 Este aparelho nao deve ser utilizado por pessoas
(incluindo criangas) com capacidades fisicas, sensoriais
ou mentais reduzidas, ou sem experiéncia e
conhecimento, a menos que sejam ou instruidas em
relagédo ao uso do aparelho por alguém que seja
responsavel por sua seguranga. Criangas devem ser
supervisionadas para que ndo brinquem com o aparelho.
1.1.4 Desligue o plugue da tomada quando nao estiver
utilizando o produto ou quando for limpa-lo. Um pequeno
descuido poderé involuntariamente, ligar o aparelho e
provocar acidentes.

1.1.5 N&o utilize o produto se 0 mesmo apresentar
qualquer tipo de mal funcionamento.

0 mal funcionamento pode provocar danos internos no produto
que podera afetar o seu funcionamento ou a seguranga do
usuario. Leve-o a uma Assisténcia Autorizada INOVAMAQ
para ser examinado antes de voltar a usa-lo.

1.1.6 Nunca utilize o produto com o cabo elétrico ou o
plugue danificado, afim de evitar acidentes, como choque
elétrico, curto-circuito ou queimaduras. Para evitar riscos,
a aquisicao e substituicdo do cabo elétrico devem ser
feitas na Assisténcia Autorizada INOVAMAQ.

1.1.7 Nunca tente desmontar ou consertar o produto, por
si ou por terceiros nao habilitados, para evitar acidentes e
para ndo perder a garantia. Leve-o a uma Assisténcia
Autorizada INOVAMAQ.

1.1.7 Nao deixe o cabo elétrico pender para fora da
mesa ou balcdes nem tocar superficies quentes
para nao danificar a isolagéo do fio e causar problemas
tecnicos e acidentes.

1.1.8 Nunca transporte o produto pelo cabo
elétrico e nao retire o plugue da tomada puxando-
o pelo cabo, para ndo afetar o seu bom
funcionamento e evitar eventuais acidentes.
1.1.9 O uso de pegas ou acessorios,
principalmente cabo elétrico, que ndo sejam
originais de fabrica ou seja cabo nao certificado
pode provocar acidentes ao usuario, causar
danos ao produto e prejudicar seu
funcionamento, além de implicar na perda da
garantia.

1.1.10 Ao ligar ou desligar o plugue da tomada
elétrica, certifique-se de que os seus dedos néo
estdo em contato com os pinos do plugue para
evitar choque elétrico.

1.1.11 Né&o deixe o produto funcionando ou
conectado a tomada enquanto estiver ausente
principalmente onde houver criangas, para que
acidentes sejam evitados.

1.1.12 Nao ligue outros aparelhos na mesma
tomada, utilizando-se de benjamins ou
extensoes, evitando sobrecargas elétricas que
podem causar danos aos componentes do
equipamento.

1.1.13 Equipamento se destina ao uso exclusivo

Comercial, exemplo: Cozinha de restaurantes, cantinas
lanchonetes etc..., Nunca utilize em uso domésticos.

1.1.14 PERIGO DE FOGO!!! Nunca!!! Utilize o
equipamento com o nivel de leo abaixo do minimo
indicado na cuba, conforme figura abaixo:

- MAX
- MIN.
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2. COMPONENTES

Figura - 01

2.1 Principais
Componentes

01 - Cesto Aramado.
02 - Painel de Controle .
03 - Suporte Escorredor.
04 - Cuba.

- Gabinete.
06 - Resisténcia.
07 - Cabo de Energia.
08 - Lampada Piloto.
09 - Termostato
10 - Tampa

M;

2.2 Caracteristicas Técnicas

Tabela - 01

Caracteristicas Técnicas |UNID. M| FM-5L | FM-10L|FM-7,5L| FM-15L | FT-10L
Tensdo [V] 127/220 | 127/220 | 127/220 | 127/220 | 127/220
Poténcia Tota [W] ]2000/2500 {4000/50002500/3500)5000/7000{ 2500/3500
Ajuste de Temperatura [°C] 0-200 | 0-200 | 0-200 | 0-200 | 0-200
Quantidade de Oleo Recomendado [1] 4 8 6,5 13 10
Altura [mm] 255 255 355 355 255
Largura [mm] 273 545 273 545 433
Profundidade [mm] 433 433 433 433 433
Peso Liquido/Bruto [kg] 4/5,2 892 4/52 | 4/5.2 4/5,2
Volume da Cuba [1] 5 5 X2 7.5 7,5 X2 10

*OBS: Os modelos com 2X Cabecotes as potencias se refere aos 2 cabecotes.
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-Etiqueta de indicagao: Alertar quanto a
témperatura do gabinete.

SUPERFICIE
A\ cuproo [P RS

-Etiqueta de indicagéo: Selo INMETRO
Fixada no equipamento e na embalagem.

-Etiqueta de indicagéo: destina-se para
a conexao de condutores de ligacéo
equipotencial externos.

Ponto para a conexao
de condutores de ligagéo
equipotencial externos.

-Etiqueta de indicag&o: Informacdes técnicas do produto.

o mopeo: | FM-5L a mopeto: | FM-10L
-'V"l INOVAMAR N° SERE -'V'll INDVAMAR \° SERE
INDUSTRIA DE MAQUINAS ALIMENTICIAS.] INDUSTRIA DE MAQUINAS ALIMENTICIAS.|
TENSAO __[127V/ 220V]FREQUENCIA:[ 60 Hz TENSAO __[127V/ 220 60 Hz
POTENCIA_] 2000/2500 [PROTEGAO IP] 1PX3 | POTENCIA_] 4000/5000 [ PROTEGAO IP] 1PX3 |
[ CORRENTE | 16/12A | CORRENTE 16/12A (2X)
CAPACIDADE aLr CAPACIDADE 8L
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4. ADVERTENCIAS

As nogoes de seguranca foram elaboradas para orientar e
instruir adequadamente os usudrios dos equipamentos e
aqueles que serdo responsaveis pela sua manutencgao.
0 equipamento s6 deve ser entregue ao usuario em boas
condigoes de uso, sendo que este deve ser orientado
quanto ao uso e a seguranga do mesmo, pelo revendedor.
0 usuéario somente deve utilizar o equipamento ap6s
conhecimento completo dos cuidados que devem ser
tomados, LENDO ATENTAMENTE TODO ESTE MANUAL.

4.1 Adverténcias

0 usuario deve ter ciéncia da localizagao do plug da
tomada, para que possa ser desconectada a qualquer

momento sem necessidade de procura-la. Antes de

qualquer tipo de manutengdo, desligue o equipamento da

rede elétrica (retire o plug da tomada).

Faca uso do equipamento em local onde haja espago fisico

suficiente para manejo do equipamento com seguranga,
evitando assim quedas perigosas.

Agua ou 6leo poderao tornar o piso escorregadio e
perigoso. Para evitar acidentes, o piso deve estar seco e

limpo.

4.1.1 Avisos

- No caso de falta de energia elétrica, desligue
imediatamente o plug da tomada.

- Evite choques mecanicos, uma vez que poderao causar
falhas ou mal funcionamento.

- Evite que a 4gua, sujeira ou po entrem nos componentes
mecanicos e elétricos do equipamento.

- Nunca altere as caracteristicas originais do equipamento.
- Nao suje, rasgue ou retire qualquer etiqueta de seguranga
ou identificagdo. Caso alguma esteja ilegivel ou extraviada,
solicite outra etiqueta na Assisténcia Técnica Autorizada.

4.2 Cuidados e Observagdes Antes de Ligar o
Equipamento

Equipamento vai revestido com uma pelicula protetora (azul ou branco)
Remova completamente antes de utilizar o equipamento.

LEIA ATENTAMENTE AS INSTRUGOES CONTIDAS
NESTE MANUAL ANTES DE LIGAR O EQUIPAMENTO.
CERTIFIQUE-SE DE QUE TODAS AS INFORMAGOES
FORAM COMPREENDIDAS.

EM CASO DE DUVIDAS, CONSULTE O SERVIGO DE
ATENDIMENTO AO CONSUMIDOR INOVAMAQ.

contato@inovamag.com.br
SAC: 16 - 33371979
16 - 991417851

4.2.1 Perigo

0 cabo ou um fio elétrico, cuja isolagao esteja danificada,
pode produzir fuga de corrente elétrica e provocar choques
elétricos. Antes de usar o equipamento, verifige suas
condigoes.

0 cabo de energia elétrica, responsavel pela alimentagao
do equipamento, deve ter secgdo suficiente para suportar
a poténcia elétrica consumida.

NUNCA UTILIZE ADAPTADORES PARA LIGAR 0 EQUIPAMENTO

Certifique-se de que o cabo de alimentagéo esteja em perfeita
condicdo de uso.

Nunca remova o pino central de aterramento do cabo ele
6 a sua seguranca. . . .

Caso 0 mesmo nao esteja em condigoes originais, faga a
substitui¢ao do cabo danificado por outro que atenda as
especificagoes técnicas e de segu.rar:jqa. o
Esta substituicao devera ser realizada por um profissional
qualificado e devera atender as normas de seguranca locais.

4.2.2 Avisos .

Certifique que todas as INSTRUCOES contidas neste
manual estejam completamente compreendidas.

(Cada fung@o ou procedimento de operagao e manutengao
deve estar inteiramente claro.

4.2.3 Operagéo.
4.2.4 Perigo

Nao trabalhe com cabelos compridos e soltos, que possam
tocar qualquer parte do equipamento, pois 0S mesmos
poderao causar sérios acidentes. Amarre-0s para cima e
para trds ou cubra-0s com um lenco.

4.2.5 Apds Terminar o Trabalho

Limpe o equipamento sempre ap6s o uso. Para isso,
desligue-o da rede elétrica.

Somente comece a limpeza apds o equipamento parar
completamente o seu funcionamento.

4.2.6 Manutengao Periodica.
4.2.7 Perigo

Com o equipamento, qualquer operagao de manutengao
eletrica ou mecanica é perigosa, restrito ao usuario
somente a manutencao periodica de limpeza item 10
pag.: 7 sendo obrigatorio sua execugao periodicamente.

Sempre desligue o retire o plugue da tomada em qualquer
caso de emergéncia.

4.2.8 Manutencéo eletrica e/ou mecanica

A manutengao elétrica e/ou mecanica deve ser feita por
pessoas qualificadas para realizar o trabalho.

A pessoa encarregada pela manutencéo deve certificar
que o equipamento trabalha sob condigGes totais de
seguranca.

WWW.INOVAMAQ.COM.BR




DIAGRAMA ELETRICO

Diagrama Elétrico
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6. INSTALACAO

6. Instalacao:

6.1 Posicionamento
Seu equipamento deve ser posicionado e nivelado sobre

uma superficie plana, Preferencialmente 850mm de altura.

6.2 Instalacdo Elétrica
Para facilitar a instalagdo para o usuario este equipamento
foi desenvolvido para as tensdo 127 ou 220 Volts.
0 cabo de alimentagéo (1) possui 3 (trés) pinos, onde o pino -
central & o pino de aterramento (Pino terra). E obrigatério

. .

*obs: n&o ligue o pino central ao neutro de sua rede elétrica.

[MPORTANTE

Sempre refire o plug da tomada em qualquer caso de emergéncia,

T Adverténcias

ALocalizagho do termostato deve serbem conhecida para que possa
ser acionadaa qualguer momentosem necessidade de procurd-la.

7.1 Avisos

No caso de falta de energia elética, desligue imediatamente o Termostato.

NAQALTERE as caracterstcas originas damguina,

NAQ SULE, RASGUE OU RETIRE QUALQUER ETIQUETA DE
SEGURANGA OU IDENTIFICAGAO. Caso alguma efiqueta esteja legivel ou extraviada,
solicite outraetiquetaaoAssistente Técnicomais proximo.
32 Cuidados e Observacdes Antes de Ligar a Fritadeira Elétrica

§ Pré Operacéo.

Erecomendveltrabalhar comamaquina sobreumaperficiesecaeestive
evitando futuros acidentes.

Antes de ligar a méquina, ahasteca a Cubia N 04 (Fig.01) com 3, Tlitros de

0

Oleo comestivel

IMPORTANTE!

Recomendamos que o local/estabelecimento onde for instalado/usado
este equipamento, esteja equipado com EXTINTORES classe K
ou de acordo com as normas e exigéncias da legislagéo local.

oo

9. Operagao

9 Acionamento

- Congcte a méquina a rede de energia elérica,
2 -Abastega a cuba (04) de oleo comestivel 3,7 Litrs (em cada Cuba).

4~ uste o controle e tempertura ( Termostato) N'09 para a temperatura desejada

Assima lampada ploto (aranja) N'08 56 acenderd,indicando que a resisténcia esta igada.

5 - Quando a temperatura do leo atinge a temperatura programada, a lampada

piloto do (laranja) N09 se apagard.

6 - Alampada pioto do (Termostato) ( laranja) N°09 acendera e apagard

sempre que a temperatura do oleo oscilar, fazendo com que a temperatura do
(leo se mantenha conforme foi programada.

7 - Sempre colocar o produto a ser processado no cesto e inserir no dleo.

ApGs terminar a frtura, para eliminar o excesso de dleo pendurar o cesto no Suporte
o Escorredor N'03.

IMPORTANTE
Tenha muito CUIDADO ao despejar os produtos a serem fritos quando o
0leo estiver aquecido, os mesmos deverdo ser colocados de forma
GRADUAL (lenta). O borbulhamento deve ser evitado. Levante o Cesto
quando comegar o horbulhamento, depois introduza novamente o Cesto no
dleo. Repita a operagao quantas vezes forem necessarias. 0
borbulhamento sera intenso quando os produtos despejados estéo em
baixa temperatura.

Obs: Se for fritar alimentos congelados é necessario pausas entre frituras
€ necessario aguardar a luz piloto apagar para colocar
a proxima fritura.

Qualquer divida nossa equipe de pds venda estard a inteira disposicéo
para auxiliar no que for necessario.
sac@inovamag.com.br - 16-33371979
WhatsApp 16-991417851 (9:00 as 17.00).

10. Limpeza

IMPORTANTE
Nunca faca limpeza com a maquina ligada  rede elétrica. Para tanto desligue-a da
tomada. Antes de retirar 0 OLEO, verifique se o mesmo esteja frio.

1- Parafazera impeza da méquina, retire 0 OLE.

2- Antes de remover o eo, desligue a maquina da rede elétrca ¢ aguarde o
totalesfriamento do OLEQ.

3-Apos atotal retiradadoleo dacuba N4, lave o interior do
mesimo com Agua e sabdo neutro, enxague-0 e seque-o. Para o restante da mdquina, passe um
pano levemente Umido.

4-Apds o uso, todas as partes devem ser lavadas com dgua sabdo ou
detergente neutros, exceto o Painel de controle que deve sem limpo com um pano imido.




11. TERMO DE GARANTIA

Este produto é garantido pela INOVAMAQ LTDA na forma aqui
estabelecida.

11.1 PRAZO E COMPROVAGAO DE GARANTIA

11.1.1 Os produtos fabricados pela INOVAMAQ LTDA, s@o garantidos
pelo prazo de 90 (Noventa) dias a partir da emissao da Nota Fiscal
da revenda, Exceto motor que tem o prazo de garantia estendido por 1 ano
liberidade do fabricante.

11.1.2 Para a comprovacao da garantia, o cliente deverd apresentar esse
“TERMO DE GARANTIA” devidamente preenchido e a respectiva nota
fiscal.

11.2 CONDIGOES DESTA GARANTIA:

11.2.1 Esta garantia so é valida mediante a apresentacao da nota fiscal.
11.2.2 A INOVAMAQ LTDA. assegura ao proprietario deste produto,
garantia contra qualquer defeito de pecas ou de fabricacao, desde que se
constatado através de laudo de nosso Departamento Técnico ou
Assisténcia Técnica autorizada INOVAMAQ LTDA.

11.3 NAO ESTARA COBERTO PELA GARANTIA QUANDO:

11.3.1 Esgotar-se o prazo de validade descrita no item 11.1.1.

11.3.2 0 produto for utilizado em desacordo com as especificacoes
constantes no Manual de Instrugoes.

11.3.3 0 produto for consertado, ajustado ou alterado/modificado por
pessoas nao autorizadas pela INOVAMAQ LTDA.

11.3.4 0 produto apresentar defeito causado pelo cliente ou terceiros, por
acidentes, transporte inadequado ou em decorréncia de mal uso.
11.3.5 As normas de seguranca nao forem observadas.

11.3.6 Quando suas partes lacradas forem violadas (Turbina, Motor)
11.3.7 Armazenagem e/ou infraestrutura forem inadequadas.
11.3.8 Quando as instalacoes elétricas do local onde for instalado o produto
nao estiverem em condicoes adequadas, como tomadas, rede e tensao
elétrica adequada para a instalagéo do produto.

11.3.9 Nao sera considerado defeituoso o produto adquirido, pelo fato de um
novo modelo ter sido colocado no mercado.

11.3.10 A EMPRESA NAO SE RESPONSABILIZA POR MONTAGENS E
INSTALAGOES EXTERNAS DOS PRODUTQS, TAIS COMO
INSTALAGOES ELETRICAS. “SENDO DE TOTAL RESPONSABILIDADE
DO ADQUIRENTE DO PRODUTO”.

11.4 CONDIGOES GERAIS DE GARANTIA:

11.4.1 AINOVAMAQ LTDA nao assume quaisquer consequéncias
oriundas da ndo observancia das normas de seguranca, ndo apenas as
descritas neste Termo, mas também todas as demais previstas em normas
especificas a atividade em que o produto se encontra. Isto porque, diante
da diversidade de situagoes de risco envolvidas.

11.4.2 A execucdo de um servico ou troca de componente em garantia nao
causa prorrogacao do prazo de garantia.

11.4.3 A INOVAMAQ LTDA nao autoriza nenhuma pessoa ou empresa
a assumir por sua conta qualquer outra responsabilidade quanto a garantia
deste produto.

11.5 FORMAS DE ATENDIMENTO EM GARANTIA:
11.5.1 Quando a revenda envia o produto em garantia a INOVAMAQ LTDA
Neste caso, todas as despesas de recolhimento,
manutencao e reenvio do equipamento, sao de responsabilidade do

fabricante, as despesas de recolhimento e envio do cliente a revenda séo
de responsabilidade da revenda, sendo sem custo a manutengéo pelo
fabricante.

Todo dano em transporte da Revenda ao Cliente e de total responsabilidade
da Revenda nédo sendo coberto a garantia pela Fabrica.

11.5.2 Dependendo da anomalia ocorrida no produto, a INOVAMAQ
reserva-se no direito de realizar analise (verificagao) e gerar

LAUDO TECNICO DE AVALIAGAO. 0 resultado deste laudo validara ou
nao os itens acima expostos.

11.5.3 A garantia oferecida pela INOVAMAQ LTDA, limita-se a
reparagao ou substituicao do equipamento defeituoso, respeitadas as
ressalvas dos itens anteriores, nao cabendo quaisquer outros tipos de
indenizagao ou coberturas, tais como, lucros cessantes, danos
emergentes, danos morais, prejuizos originarios da paralizagao do
equipamento.

11.5.4 A INOVAMAQ LTDA reserva-se o direito de, sem aviso prévio,
efetuar modificagoes em seus produtos sem que isto importe em qualquer
obrigacao de aplica-las aos produtos anteriormente fabricados.

11.5.5 Nao aceitaremos a devolugao ou troca do equipamento, apds 7 dias
de uso.

11.6 TRATAMENTO DA RECLAMAGAO:

Toda venda realizada entre Revenda e Cliente o tratamento da reclamagao
devera ser feito entre revenda e cliente e entre Fabrica e Revenda.

PARA MAIORES INFORMAGOE§ ENTRE EM CONTATO COM NOSS0
DEPARTAMENTO DE ASSISTENCIA TEGNICA ATRAVES DO FONE: 15 3337 1979
(U EMAIL: contato@inovamag.com.br

CLIENTE:

CIDADE:

UF:

MODELO:

N° DE SERIE:

N° DA NOTA FISCAL:

DATA DA ENTREGA:

ASS. DO CLIENTE:

INOVAMAQ

Rua Luiz Carlos Doria Teixeira de Camargo 616, Jardim Regina

14808-116 Araraquara-SP.
contato@inovamag.com.br
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INOVAMAQ

NUMERO DE SERIE

Cole aqui a etiqueta de identificacdo do produto, que vai anexada a embalagem.

o MoDELO: | XXXXX
b' “'INWAMAQ N SERIE:

INDUSTRIA DE MAQUINAS ALIMENTICIAS |

60 Hz
XXXXX__[PROTECAO IP] iPx1
CORRENTE 10.0 A

CAPACIDADE | XXXXX

INOVAMAQ LTDA
Rua Luiz Carlos Doria Teixeira de Camargo - Jardim Regina 14808-116
Araraquara- Sao Paulo- Brasil
Tel/Fax: +55 (16) 3337-1979
Wwww.inovamag.com.br e-mail: contato@inovamag.com.br
e-mail SAC: contato@inovamagq.com.br

Data da revisdo: 03/11/2021 Rev.: 5

AINOVAMAQ LTDA RESERVA-SE 0 DIREITO DE A QUALQUER TEMPO E SEM AVISO PREVIO, REVISAR, MODIFICAR OU ALTERAR O EQUIPAMENTO OU QUALQUER DOS SEUS
COMPONENTES, SEM QUE COM ISSO INCORRA EM QUALQUER RESPONSABILIDADE OU OBRIGAGAQ DO FABRICANTE.
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